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Planungsphase	  
	  	  	  
Vorstellung	  und	  Informationen	  
zum	  Projekt,	  Projektname,	  
Teambildung,	  	  Brainstorming	  
	  

	  
	  
	  
10.01.2011	  
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Vorbereitungsphase	  
	  
Arbeitspaket	  1	  :	  	  
Menüplanung	  mit	  korrespondie-‐
render	  Getränkeauswahl	  	  
(	  Getränke	  und	  Menükunde	  )	  
	  
Arbeitspaket	  2	  :	  
Auswahl	  und	  Materialanforde-‐
rung	  für	  die	  Dekoration,	  Einla-‐
dungen	  und	  der	  Menükarten,	  	  
	  
Arbeitspaket	  3	  :	  
Erstellen	  eines	  Functionssheet	  
und	  Erstellen	  eines	  Serviceplans	  
für	  die	  Veranstaltung	  	  
	  

	  
	  
	  
19.01.2011	  
	  
	  
19.01.2011	  
	  
	  
19.01.2011	  
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Vorbereitungsphase	  
	  
Arbeitspaket	  1:	  
Erstellen	  und	  Abgabe	  einer	  Be-‐
stellliste	  für	  Lebensmittel	  und	  
Getränke	  
	  
Arbeitspaket	  2:	  
Vorbereiten	  	  der	  Präsentation,	  
	  
Arbeitspaket	  3:	  
Erstellen	  des	  Tischplans	  und	  Aus-‐
arbeitung	  und	  Planung	  des	  Ser-‐
viceablaufes	  

	  
	  
26.01.2011	  
	  
	  
26.01.2011	  
26.01.2011	  
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Realisierungsphase	  
	  
Arbeitspaket	  1:	  
Vorbereitungsarbeiten	  –	  Mise	  en	  
place	  für	  die	  Veranstaltung	  	  
Üben	  der	  Serviceart	  am	  Tisch	  des	  
Gastes,	  Probelauf	  

	  
	  
	  
09.02.2011	  
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Durchführung	  
	  
Arbeitspaket	  1:	  
Mise	  en	  place	  für	  die	  Veranstal-‐
tung	  und	  fassen	  der	  bestellten	  
Ware	  im	  Lager,	  
Endkontrolle	  und	  Servicebespre-‐
chung	  

	  
	  
	  
16.02.2011	  

	   	   	  

	  

ja     nein Projektzeitplan Termin Warum nicht erledigt? 


