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e 17. JH brachten britische Seeleute es nach
Hause

 Ende des 18. JH =» Fisch wird durch

Tomaten ersetzt “




 Carotinoidfarbstoff

 Ein Kilogramm Ketchup enthélt ca. 20 mg
Lycopin

 Lycopin schiitzt den menschlichen

Organismus vor dem Angriff freier
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Ubergang in einem angeregtem Zustand in del
ausgedehnten konjugierten System mit 11 C=(
Doppelbindungen =» rote Farbe




» Blau und Grin: Bildung von Charge-

Transferprozessen

« Komplex zwischen einem elektronenreichen
und einem elektronenarmen Molekdl

— Essig:mittelstarke bis schwache Saure
konservierende Wirkung
— Zitronensaure:allen Zitrusfriichten
+ Beeren und andren Friichten
Sauerungsmittel
unterdriickt die Braunférbung
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